
MITTWOCH - SONNTAG

17:00 - 23:00 

UNSERE GRILLHÜTTE
    Uriger Abend hoch über Salzburg 

BUCHBAR IM VORAUS

HOCHZEITEN | CATERING | HOTEL | SEMINARE

        SCHUBER OG, Panoramagasthof DaxLueg        
Daxluegstrasse 5 - 5300 Hallwang
0662 - 665800 - www.daxlueg.at



Schnappen Sie sich 8-14 Grillfreunde, buchen Sie unsere gemütliche Grillhütte 
und verbringen Sie einen unvergesslichen Abend in außergewöhnicher 
Atmosphäre!

Perfekt für Geburtstagsfeiern, Poltern, Kick-Off Events oder Firmenfeiern.

WIR bereiten die Zutaten vor und SIE sind der Grillmeister!

Für Fleischtiger, Vegetarier und vor allem für Grillliebhaber.

ZUR IDEE
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- Sie können jederzeit auf www.daxlueg.at unsere Verfügbarkeiten anzeigen.
- Mindestpersonenanzahl ist 8, maximale Personenanzahl 14
- Es kann nur eine Variante gebucht werden.
- Bitte buchen Sie die Extras gleich mit.
- Für Vorbereitung (Holz, Anheizen), Reinigung und Strom berechnen wir pauschal € 80.
- Anzahlung € 150 wird bei Bestätigung eingehoben und bei Ihrem Besuch gutgeschrieben.
- Storno bis 8 Tage vor Buchung kostenfrei, 7-3 Tage 50%, 3-0 Tage 100 %.
- Preise binhalten Vorbereitung, Reinigung und Mehrwertsteuer.



3erlei hausgemachte Aufstriche

Blattsalate mit Paprika und Tomaten

Ofenkartoffel

Maiskolben

Potatoe Wedges

Schweinekotelett

Rumpsteak 

Hühnerspießchen

Rostbratwürste

Paprika / Zucchini

BBQ Ketchup / Hot Chili / Knoblauch-
sauce

VARIANTE „HOMBRES“    € 38 / PERSON
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Preise inkl. Mehrwertsteuer. Die bis 2 Tage vor Buchung genannte Personenanzahl dient als Berechnungsgrundlage.

VORSPEISEN

BEILAGEN

FLEISCH FÜR DEN GRILL

SAUCEN
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3erlei hausgemachte Aufstriche

Blattsalate mit Paprika und Tomaten

Ofenkartoffel

Maiskolben

Potatoe Wedges 
 
Grillgemüse

Schweinefilet

Rinderfilet

Hühnerspießchen

 
Steckerlfisch

Würstevariation

Spare Ribs

 
Grillkäse 

BBQ Ketchup / Hot Chili / Knoblauch-
sauce / Currysauce / Kräuterdip

VARIANTE „COWBOYS“    € 55 / PERSON

Preise inkl. Mehrwertsteuer. Die bis 2 Tage vor Buchung genannte Personenanzahl dient als Berechnungsgrundlage.

VORSPEISEN

BEILAGEN

FLEISCH FÜR DEN GRILL

SAUCEN
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3erlei hausgemachte Aufstriche

Blattsalate mit Paprika und Tomaten

Ofenkartoffel

Maiskolben

Potatoe Wedges 
 

marinierte Kräuterseitlinge

 
marinierte Sojamedaillions

Gemüsespießchen

 
Grillkäse 

BBQ Ketchup / Hot Chili / Knoblauch-
sauce / Currysauce / Kräuterdip

VARIANTE „SENORAS“    € 33 / PERSON

Preise inkl. Mehrwertsteuer. Die bis 2 Tage vor Buchung genannte Personenanzahl dient als Berechnungsgrundlage.

VORSPEISEN

BEILAGEN

FLEISCH FÜR DEN GRILL

SAUCEN
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Tomahawk Steak 1kg    € 85 

T-Bone Steak 1kg   € 85

Riesen Garnelen 6 Stk.   € 30

Steckerlfisch (2 Stk. Forelle) € 28

Hühner Spieße 4 Stk.   € 20 

Marshmallows pro Person €   4

Chicken Wings 500g    € 19

Würstelvariation 10 Stk.  € 22 

Halloumi 500g   € 20 

Gemüsespießchen 4 Stk. €  12

Augustiner Holzfass 15 ltr €130

EXTRAS
(ZU IHRER BESTELLUNG)
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REGIONALE PRODUKTE

Rind 

Schwein     
 
Milchprodukte     
 
Eier (Bodenhaltung) 
 
Erdäpfel, Gemüse, Salat

saisonal: Wild

Seit 2014 besitzen wir das AMA 
GENUSS REGION - Siegel. Wichtig sind 
für uns frische regionale Zutaten ud 

kontrollierte Qualität.

 


